Samedi le 3 ao(it / Saturday August 3"
18 hrs / 6:00 pm

Vous étes invité au souper sous le chapiteau

Nous revenons au délicieux repas preparé au par un chef réputé

A votre choix 1 verre de vin rouge ou blanc
Entree: Saladine de micro-meslun, cheveux d’ange de carotte jaunes, oignons
rouges marinés, émulsion de jus de clémentine & canneberge.

Repas principal: Longe de porc en saumure, chair de saucisses, herbes fraiches &
moutarde a I'ancienne, cuisson lente puis grillée, mousseline de pommes de terre
Yukon Gold & ciboulette, [égumes frais.

Dessert au choix du chef, café - thé

Quelgques items seront offerts a I’encan.

You are | invited to have a delicious meal under the tent

Your choice, 1 glass of red or white wine
Entrée: Micro meslun, yellow carrots, marinated red onions, clementines & cranberry
sauce

Meal: Salted pork tender loin, sausage, fresh herbs and old fashion mustard, slow
cooked & then grilled, Yukon gold mashed potatos with chives, fresh vegetables

Dessert: Chef’s choice, coffee & tea

A few items will be offered for auction.

RESERVATION

Nom / Name:

Pour / For: repas / dinners

Faire parvenir &
Jo Ann Boulinguez
243 Jean XXI11, Québec, QC G1C 5Z5
Tel: (418) 666-8785
Cartes en vente aussi sur place / Tickets also available on location.

Places limitéesa 100/ Placeslimited to 100
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